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SEXTA ENTREGA
CREACIÓN RECETARIO DE COCTELES DE AUTORIA

	Modulo:   Elaboración de Bebidas Alcohólicas y Analcohólicas                
	Curso: 4 A – 4 B


	Objetivo: Realizar cinco recetas sin alcohol de creación propias.

	Evaluación: Rubrica (adjunta)




CREACIÓN DE RECETARIO DE AUTORIA

Evaluación: Rúbrica (adjunta)
[bookmark: _GoBack]Instrucciones: Estimados estudiantes de manera individual deberán realizar el recetario con los siguientes requerimientos:
· Crear recetario con 5 cocteles de su autoría, En formato Ppt o Word.
· Cada receta deberá tener la imagen que corresponda, insumos, nombre del vaso o copa, utensilios que se ocupan y explicación de la receta.
· Si decide hacerlo manuscrito no se aceptan borrones, faltas de ortografía, letra legible, falta de prolijidad.
· Un cóctel exclusivo es más que una bebida; es una experiencia que fomenta el descubrimiento y resiste el paso del tiempo.
· Los clientes deben involucrarse en su experiencia con la bebida, de forma que la recordarán y querrán volver para disfrutarla de nuevo; piensa en la narrativa y la inspiración detrás de ella.
· Toda la experiencia alrededor del cóctel debe reflejar el estilo de tu local y de tu equipo; por lo tanto, la participación activa del equipo en el diseño del menú es primordial.
· Al crear un cóctel, piensa siempre en las sensaciones que quieres ofrecer a tus invitados.
· En casa o en el bar, sirve directamente con estilo y no te olvides de sonreír.

                                            
RÚBRICA DE EVALUACIÓN DE RECETARIO 

Aprendizajes Esperados: Preparar diversos cocteles de consumo habitual con bebidas alcohólicas y no alcohólicas, de acuerdo a recetas nacionales e internacionales. 

Criterios de Evaluación: Investiga y clasifica los productos que se pueden utilizar para la elaboración de cocteles analcohólicas, considerando las fichas técnicas.

Objetivos Genéricos: A-B-C

	Estudiante: 
	Curso: 

	Fecha:
	Profesor: M Chávez/ S Becker

	Título del trabajo:    Recetario Cócteles de Autoría
	



0 = mal	1 = regular	2 = bien	3 = muy bien	4 = excelente 
	
CRITERIOS DE EVALUACIÒN DEL RECETARIO
	
0
	
1
	
2
	
3
	
4
	TOTAL


	1. Cumple con la fecha de entrega del recetario.
	
	
	
	
	
	

	2. El recetario es claro, identifica los objetivos e ideas principales.
	
	
	
	
	
	

	3. La presentación de las recetas es organizada y coherente.
	
	
	
	
	
	

	4. Cumple con la cantidad de recetas solicitadas.
	
	
	
	
	
	

	5. Contiene ilustraciones que facilitan la interpretación y comprensión de la receta.
	
	
	
	
	
	

	6. La estructura del recetario es prolija. 
	
	
	
	
	
	

	7. El vocabulario utilizado en el recetario es preciso y correcto de    
    Acuerdo a su especialidad.
	
	
	
	
	
	

	Observaciones:
	 

   










Escala de notas:
  Puntos     Nota     Puntos    Nota
	0.0	1.0          18.0        4.3
1.0	1.2          19.0        4.6
2.0	1.4          20.0        4.9
3.0	1.5          21.0        5.1
4.0	1.7          22.0        5.4
5.0	1.9          23.0        5.7
6.0	2.1          24.0        5.9
7.0	2.3          25.0        6.2
8.0	2.4          26.0        6.5 
9.0	2.6          27.0        6.7
10.0	2.8          28.0        7.0    
11.0	3.0
12.0	3.1
13.0	3.3
14.0	3.5
15.0	3.7
16.0	3.9
17.0	4.1
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